
LA FAMIGLIA DI DISPOSITIVI MOUSSE CHEF



FRXSH MOUSSE CHEF 
Il nostro capolavoro

PASSIONE ASSOLUTA.  
IN OGNI DETTAGLIO

La tua firma in ogni piatto. Il Mousse 

Chef ti permette di controllare inten-

sità, aroma, consistenza e sensazione 

al palato esattamente come desideri.  

E grazie agli aggiornamenti funzionali 

opzionali tramite Wi-Fi, non invecchia: 

migliora nel tempo.

Vuoi risultati che stupiscano i tuoi ospiti e una macchina all’altezza delle tue ambizioni. 

FRXSH rappresenta una nuova generazione di processori per alimenti congelati sviluppati  

in Svizzera. Dietro c’è un team che vive i propri prodotti, guarda avanti e comprende 

davvero ciò di cui hai bisogno in cucina. Il tutto a un prezzo convincente.  
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FRXSH ESSENTIAL 
Per ogni cucina

Tutte le capacità del Mousse Chef, 

concentrate sulle funzioni essenziali. 

Comandi semplici tramite pulsanti, 

così ogni membro del team può ini-

ziare subito a lavorare. La qualità 

svizzera è di famiglia. E a un prezzo 

che rende la scelta facile.  

“IL GUSTO È MOVIMENTO. LA CONSISTENZA  
È RITMO. LA PERFEZIONE NASCE QUANDO LA 

TECNICA INCONTRA LA PASSIONE.”
FRXSH dance the taste

Sviluppato e prodotto in  

Svizzera: con una costruzione 

progettata per durare, disponi-

bilità garantita dei ricambi e  

assistenza diretta. Una qualità 

svizzera che resta nel tempo.

Swiss Made.  
E si sente.

La famiglia di apparecchi 

Mousse Chef definisce nuovi 

standard qualitativi. Il FRXSH 

Mousse Chef va ancora oltre: 

più controllo, più cremosità,  

più effetto “wow”.

Emulsionare alimenti congelati?  
La nostra specialità.

Montare, tritare e miscelare: funzioni 

standard sia per Mousse Chef sia  

per Essential. Con le funzioni avanzate 

del FRXSH Mousse Chef puoi ottenere 

ancora di più, perfettamente adattato  

a ogni preparazione.

E per gli alimenti non congelati?
Tutta la versatilità di cui hai bisogno.  
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DUE DISPOSITIVI. LA TUA SCELTA

Scegli il Mousse Chef se desideri: 

 

 • Massima libertà creativa

 • Display touch

 • Controllo dell’intensità

 •  Aggiornamenti delle funzioni tramite Wi-Fi

Entrambi sono FRXSH. Entrambi  

sono prodotti in Svizzera. Entrambi  

sono progettati per professionisti.  

Scegli l’Essential se desideri: 

 • Comandi tradizionali a pulsanti

 • Utilizzo immediato

 • Un prezzo più accessibile
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FRXSH MOUSSE CHEF 
Mostra ciò che è possibile
Porta la lavorazione degli alimenti congelati a un livello superiore.  

Un dispositivo che stimola la tua creatività invece di limitarla.

Intensità: decidi tu

Cinque livelli di intensità ti permettono di controllare aroma, 

consistenza e sensazione al palato. Vuoi un sorbetto più vellutato 

o una mousse più intensa? La scelta è tua.

Sempre aggiornato

Nuove funzioni e aggiornamenti possono essere scaricati tramite 

Wi-Fi direttamente in cucina. Il Mousse Chef continua a evolversi 

e il tuo investimento cresce con lui.

Programmabile

Le tue ricette sempre disponibili con un semplice tocco. Salva le 

impostazioni delle ricette nel Mousse Chef e richiamale quando 

necessario. Risultati costanti, anche quando non sei tu a utilizzare 

la macchina.  

FRXSH ESSENTIAL 
Tutto ciò che conta

L’Essential racchiude il DNA del Mousse Chef: lavorazione di prodotti congelati e non  

congelati, emulsionatura, tritatura e montatura, il tutto con l’inconfondibile qualità FRXSH.

Pulsanti invece del touchscreen

Per chi preferisce il feedback tattile immediato e desidera  

una macchina che il team possa utilizzare fin dal primo giorno 

senza formazione complessa.

Accessibile e pronta per ogni impiego 

Ideale come:

• ingresso nel mondo FRXSH

• seconda o terza macchina

• supporto per cucine in crescita

• backup affidabile

• utilizzo in catering e banqueting

Sempre pronta quando servono 

prestazioni elevate. 
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AMPIA GAMMA DI ACCESSORI. 
MASSIMA FLESSIBILITÀ
Che tu scelga Mousse Chef o 

Essential, tutti gli accessori 

della famiglia Mousse Chef 

sono compatibili con entrambi  

i modelli.

Entrambi i dispositivi possono utilizzare bicchieri in acciaio 

inox e in plastica. Con gli appositi contenitori protettivi FRXSH 

è possibile continuare a utilizzare anche contenitori di altri 

marchi appartenenti alla stessa categoria di prodotto.

In questo modo restano aperte tutte le possibilità: per iniziare, 

sostituire o ampliare la propria attrezzatura.  
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FRXSH MOUSSE CHEF
Prestazioni eccellenti  

a un ottimo prezzo

FRXSH ESSENTIAL
Le migliori prestazioni per chi  

presta attenzione al budget

FUNZIONE

Interfaccia Display touch a colori Pulsanti con feedback tattile

PROCESSI

Moussatura alimenti congelati
Intensità regolabile (5 livelli)  

+ Speed Mode
Impostazione standard

Tritatura e montatura
Regolazione granulometria  

e forza di montatura
Impostazione standard

Ripetizione cicli Fino a 9 volte

Porzioni Fino a 10 porzioni (anche decimali) Fino a 10 porzioni intere

Normale / Sovrapressione

FUNZIONI SMART

Ricette programmabili (5)

Memoria per lavorazioni successive

Aggiornamenti software via Wi Fi

Settaggi programmabili

Modalita’ standby

Interfaccia WiFi, Bluetooth

SICUREZZA E PULIZIA

Protezione per sovrariempimento

Chiusura a scatto del boccale

Base rimovibile

Cicli lavaggio Accessori lavaggio inclusi Accessori lavaggio inclusi

DATI TECNICI

Potenza 1,000 W 1,000 W

Voltaggio / Frequenza 220–240 V / 50–60 Hz 220–240 V / 50–60 Hz

Sovrapressione Circa 1.2 bar Circa 1.2 bar

Peso 14.25 kg 12.25 kg

Dimensioni A × L × P (cm) 47.7 × 18.2 × 31.1 47.7 × 18.2 × 31.1

Cover e coperchio Acciao inox Acciao inox

Base macchina
Alluminio pressofuso  
con finitura igienica

Alluminio pressofuso 

Tipo presa elettrica F, L, J, G F, L, J, G

Rumorosita’ < 80 dB(A) < 80 dB(A)

PRINCIPALI DIFFERENZE TRA  
MOUSSE CHEF ED ESSENTIAL
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Silver Dancer 2 contenitori in acciaio 
cromato con tappo

Protezione Guarnizione
da spruzzi e anello  

anti-goccia

Inserto per
risciacquo

Inserto per
la pulizia

Guarnizione

Protezione Guarnizione
da spruzzi e anello  

anti-goccia

1 contenitore in acciaio 
cromato con tappo

Silver Dancer

Inserto per
la pulizia

Guarnizione

FRXSH MOUSSE CHEF
con contenitore di protezione

SET STARTER
Con i set starter FRXSH sei pronto a partire fin dal primo giorno.

FRXSH ESSENTIAL
con contenitore di protezione

www.frxsh.com

FRXSH GmbH Im Hag 1, 79227 Schallstadt, Germania

T +49 7664 50894 00 | E office@frxsh.de 

FRXSH Vertrieb AG Industriestrasse 70, 4657 Dulliken, Svizzera

T +41 58 17888 00 | E office@frxsh-vertrieb.com

Ditta FANTINI SAS
Via Enzo Ferrari 1 – Bolzano

Tel 0471/251011

www.moussechef.com


